MENU
PARA

DULCE POMEIO
COUTURE COCKIAILNO. 10 / APERITIVO !
Jugo De Pomelo Recién Exprimido, Tequila Reposado, Zumo De Limon Fresco Y Acido,

Iruta Lychee & Flor De Pensamiento. Agitado Y Servido En Copa De Martini Escarchada Con Sal De Mar.
Acabado Con Tallo De Té De Limon, Lychee & Flor De Pensamiento. / $165
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Para Compartir

SPREAD MEDITERRANEO. Hummus, Labneh, Muhammara, Dukkah & Flatbread.
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Opcion De:
+ FET'TUCCINE BOLOGNESE. Con Pecorino & Queso Roquetort.

+ SPAGHETTI GAMBERETTT. Gamarones, Ajo, Vino Blanco, Limon Amarillo, Arugula Y Pecorino.

+ COSTILLITAS DE CERDO GLASEADAS CON CIRUELA'Y GRANADA. “On The Bone”, Con Puré De Papa,
Purée de Apio, Coliflor Y Vaina De Vainilla, Ensalada De Artugula Y Berros, Cebollas Cambray Caramelizadas.

+ RIBEYE STEAK (300G). Rib Eye Roll Asado Sobre Puré De Papa Y Jus De Shutake & Cebolla 'Tatemada.
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Opcion De:
+ RED VELVET CAKE. Queso Crema + Frutos Rojos & Maracuya.

+ BIZCOCHO DE CHOCOLATE. '1'¢é Negro & CGardamomo. Crujiente De Avellanas, Almendras
Y Cacao.

+ Botella De Agua De Piedra (Mineral o Natural)
+ (Gaté Americano, Latte o Capuccino.

OPCION DE BOTEILA DE VINO
I. Vino De Piedra (lempranillo Y Cabernet Sauvingon) (750 ml)
2. Casa Madero 2V (Chardonnay, Chenin Blanc) (750 ml)

3. Casa Madero 3V (Cabernet Suavignon, Merlot, Tempranillo) (750 ml)

83,995 (no wmcluye servicio)

*Como platillo princrpal este menit incluye una seleccion de Ribeye Steak y una seleccion adicional de las opciones listadas.
St deseas que ambos principales sean Ribeye, es posible hacerlo por un cargo extra.
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