
DULCE POME
COUTURE COCKTAIL NO. 10 / APERITIVO

 Jugo De Pomelo Recién Exprimido, Tequila Reposado, Zumo De Limón Fresco Y Ácido, 
Fruta Lychee & Flor De Pensamiento. Agitado Y Servido En Copa De Martini Escarchada Con Sal De Mar. 

Acabado Con Tallo De Té De Limón, Lychee & Flor De Pensamiento. / $165

menú
para 
dOs

1. Vino Rosado LA. Cetto Zinfandel (750 ml)
2. Vino Tinto Beringer Merlot (750 ml)

opción de bote a de vino

EL SPOT MÁS MÁN   De cUERNAVACA

FETTUCCINE BOLOGNESE. Con Pecorino & Queso Roquefort.
SPAGHETTI GAMBERETTI. Camarones, Ajo, Vino Blanco, Limón Amarillo, Arúgula Y Pecorino
COSTILLITAS DE CERDO GLASEADAS CON CIRUELA Y GRANADA. “On The Bone”, Con Puré De Papa, 
Puré de Apio, Coliflor Y Vaina De Vainilla, Ensalada De Arúgula Y Berros, Cebollas Cambray Caramelizadas.

Para Compartir
SPREAD MEDITERRÁNEO. Hummus, Labneh, Muhamara, Dukkah & Flatbread.

Opción De:
RED VELVET CAKE. Queso Crema + Frutos Rojos & Maracuyá.
BIZCOCHO DE CHOCOLATE. Té Negro & Cardamomo. Crujiente De Avellanas, Almendras
 Y Cacao.

$2,995 (no incluye servicio)
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