Jugo fresco de toronja, jugo de lychee, ginebra beefeater london pink strawberry,
sal con flor de jamaica, jugo de limén. Shaken, en las rocas. /$245

Para Compartir:

+ BURRATA CON ENSALADA DE JITOMATES. Jitomates heirloom, cherry rojo, amarillo y negro. Pesto de albahaca.

Acompanado con flat bread.

Opcion de:
+ FETTUCCINE BOLOGNESE. Salsa italiana clasica con carne de res, ajo, romero, orégano fresco, vino tinto y
parmesano.

+ FETTUCCINE CARBONARA. Fetuccini pasta en salsa cremosa preparada con queso pecorino, tocino y champifiones.
+ FETTUCCINE ROSA CON ALBONDIGAS. De res, doradas en tocino, vodka y salsa rosada, terminada con toque

de perejil y parmesano.

Opcion de:

+ CHOCOLATE CHEESECAKE. Chocolate semi amargo, galleta de cacao y terminado con mermelada de frutos rojos,

frutos del bosque y almendras tostadas.

+ RED VELVET CAKE. Queso crema, limén real, crujiente de pasta philo, frutos rojos.

Opcion de:
1. Vino Rosado LA. Cetto | Blanc de Zinfandel (750 ml)
2. Vino Tinto Concha Y Toro | Carmenere (750 ml)

$1,945

*La reservacion se confirma tinicamente con anticipo.
*No se realizan reembolsos en caso de cancelacion.
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