
MERLOT & 
MOONLIGHT

EL SPOT MÁS roMÁNTIco DE Cuernavaca
The Most Romantic Spot In Cuernavca

menú
para 
dOs

1. Vino Tinto Don Luis· L.A. Cetto | Merlot  (750 ml)
2. Casa Madero V Rosado | Shiraz (750 ml)

 

Botella de vino
Opción de:

$2,595

Dulce Pomelo

Jugo fresco de toronja, jugo de lychee, ginebra beefeater london pink strawberry, 
 sal con flor de jamaica, jugo de limón. Shaken, en las rocas. /$245

Couture  Cocktail  No. 10  / APERITIVO

*La reservación se confirma únicamente con anticipo.
*No se realizan reembolsos en caso de cancelación.

FETTUCCINE BOLOGNESE. Salsa italiana clásica con carne de res, ajo, romero, orégano fresco, vino tinto y 
parmesano.

COSTILLITAS DE CERDO GLASEADAS CON CIRUELA Y GRANADA. “On the bone”, con puré  de papa, 
puré de apio, coliflor y vaina de vainilla, ensalada de arúgula y berros, cebolla cambray caramelizada.

FETTUCCINE ROSA CON ALBÓNDIGAS. De res, doradas en tocino, vodka y salsa rosada, terminada con toque de 
perejil y parmesano

FETTUCCINE CARBONARA. Fetuccini pasta en salsa cremosa preparada con queso pecorino, tocino y champiñones.

2do Tiempo
Opción de:

1er Tiempo
Para Compartir:

BURRATA CON ENSALADA DE JITOMATES. Jitomates heirloom, cherry rojo, amarillo y negro. Pesto de albahaca. 
Acompañado con flat bread.

CHOCOLATE CHEESECAKE. Chocolate semi amargo, galleta de cacao y terminado con mermelada de frutos rojos, 
frutos del bosque y almendras tostadas.

RED VELVET CAKE. Queso crema, limón real, crujiente de pasta philo, frutos rojos.

3er Tiempo
Opción de:



MERLOT & MOONLIGHT
MENU 3 TIEMPOS


