
Dulce Pomło
COUTURE COCKTAIL NO. 10 / APERITIVO

menú
para 
dOs

1. Vino Tinto Beringer | Merlot (750 ml) 
2. Casa Madero V Rosado | Shiraz (750 ml)

opción de boteĹa de vino

EL SPOT MÁS ŀ MÁNŃŅ  De cUERNAVACA

Opción De
COSTILLITAS DE CERDO GLASEADAS CON CIRUELA Y GRANADA. “On The Bone”, 
Con Pure De Papa, Puré De Apio, Coliflor Y Vaina De Vainilla, Ensalada De Arúgula Y Berros, 
Cebolla Cambray Caramelizada. 
FETTUCCINE BOLOGNESE. Salsa Italiana Clásica Con Carne De Res, Ajo, Romero, 
Orégano Fresco, Vino Tinto Y Parmesano.
FETUCCINNE CARBOFETUCCINNE CARBONARA. Fetuccini Pasta En Salsa Cremosa Preparada Con Queso Pecorino, 
Tocino Y Champiñones.

Para Compartir
SPREAD MEDITERRÁNEO. Hummus, Labneh, Muhamara, Dukkah & Flatbread.

Jugo Fresco De Toronja, Jugo de Lychee, Ginebra Beefeater London Pink Strawberry,
 Sal Con Flor De Jamaica, Jugo De Limón. Shaken, En Las Rocas. /$230

Opción De:
CHOCOLATE CHEESECAKE. Chocolate, Ron, Mermelada De Frutos Rojos Y Maracuyá.
RED VELVET CAKE. Queso Crema, Limón Real, Crujiente De Pasta Philo, Frutos Rojos.

$2,250 (no incluye servicio)

MERķT & 
MŇ NĺGHT

DISPONIBLE A PARTIR DEL 
08 DE FEBRERO 2024


