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EL SPOT MÁS ŀ MÁNŃŅ DE Cuernavaca

WINE 
ļSS

Dulce Pomło
COUTURE COCKTAIL NO. 10 / APERITIVO

Jugo Fresco De Toronja, Jugo de Lychee, Ginebra Beefeater London Pink Strawberry,
 Sal Con Flor De Jamaica, Jugo De Limón. Shaken, En Las Rocas. /$230

*Como platillo principal este menú incluye una selección de Ribeye Steak y una selección adicional de las opciones listadas. 
Si deseas que ambos principales sean Ribeye, es posible hacerlo por un cargo extra. 

$2,950 (no incluye servicio)

1. Casa Madero 2V |Chardonnay & Chenin Blanc (750 ml)
2. Santo Tomas | Barbera (750 ml)
3. Pinelli Prosecco|Brut Vino Spumante (750 ml)

opción de boteĹa de vino

Complementľ
1. Botella de agua de Piedra | Mineral o Natural (650 ml)
2. Café Americano, Latte o Capuccino. 

Para Compartir
SPREAD MEDITERRÁNEO. Hummus, Labneh, Muhamara, Dukkah & Flatbread.

1ER Tiempo

3ER Tiempo
Opción De:
CHOCOLATE CHEESECAKE. Chocolate, Ron, Mermelada De Frutos Rojos Y Maracuyá.
RED VELVET CAKE. Queso Crema, Limón Real, Crujiente De Pasta Philo, Frutos Rojos.

Opción De:
RISSOTTO CON CAMARONES. Arroz Arborio Con Hongos, Parmesano, Mantequilla Salada, 
Camarones Empanizados Con Panko Y Curry, Arúgula, Pesto De Albahaca Y Salsa De Chiles.
COSTILLITAS DE CERDO GLASEADAS CON CIRUELA Y GRANADA. “On The Bone”, Con Puré De Papa, 
Pure De Apio, Coliflor Y Vaina De Vainilla, Ensalada De Arúgula Y Berros, Cebolla Cambray Caramelizada. 
FETUCCINNE CARBONARA. Fetuccini Pasta En Salsa Cremosa Preparada Con Queso Pecorino, 
TTocino Y Champiñones.
RIB EYE STEAK (300 G). Rib Eye Roll A La Parrilla Con Mantequilla De Albahaca Y Pimientas, Con Chimichurri. 
Ensalada De Arúgula & Pepinos Encurtidos. Opción De Papas A La Francesa O Cremoso Puré De Papa.

2DO Tiempo

menú
para 
dOs

DISPONIBLE A PARTIR DEL 
08 DE FEBRERO 2024


